Ders Kodu 1.DONEM TEORI UYGULAMA KREDI AKTS
Pisirme Yontemleri | 4 2 5 6
Mutfakta Kalite Yonetimi 4 0 4 4
Mutfak Organizasyonu 4 0 3 3
Beslenme ilkeleri ve Ménii Planlama 4 0 3 3
Hijyen Sanitasyon 2 0 2 2
Yabanci Dil-| 2 0 2 2
Atatiirk ilke ve inkilap Tarihi-I 2 0 2 2
Turk Dili-I 2 0 2 2
Alan Segmeli 2 0 2 3
MYO Secmeli 2 0 2 3

Toplam 28 2 27 30
AS.1. Baharat ve icecekler 2 0 2 3
Gastronomi Tarihi 2 0 2 3
2.DONEM TEORI UYGULAMA KREDI AKTS
Pisirme Yontemleri Il 4 2 5 6
Soguk Mutfak 4 0 3 3
Mutfak Cesitleri 4 0 3 3
Mutfak Urlinleri 4 0 3 3
Gosteri Servisi 3 0 3 3
Yabanci Dil-Il 2 0 2 2
Atatiirk ilke ve inkilap Tarihi-II 2 0 2 2
Tuark Dili-Il 2 0 2 2
Alan Segmeli 2 0 2 3
MYO Secmeli 2 0 2 3
Toplam 29 2 25 30
AS.1.Turk Mutfagi 2 0 2 3
AS.2.Yiyecek-icecek Servisi 2 0 2 3
3.DONEM TEORI UYGULAMA KREDI AKTS
Yoresel Mutfaklar 5 1 5 6
Diinya Mutfaklari 5 1 5 6
Pastane Uriinleri 5 1 5 6
Ziyafet Mutfagi 4 0 4 4
Mesleki ingilizce 2 0 2 2
Alan Se¢meli 2 0 2 3
MYO Secmeli 2 0 2 3
Toplam 25 3 25 30
AS.1.Yonlendirilmis Calisma 2 0 2 3
AS.2.Yemek Slsleme Sanati 2 0 2 3
4.DONEM TEORI UYGULAMA KREDI AKTS
is Yeri Egitimi ve Uygulamalari 5 10 10 18
Staj 0 2 1 6
Bitirme Projesi 0 2 1 6
5 14 12 30
Toplam
MYO Segmeli Ders Teklifi
DERSLER TEORI UYGULAMA KREDI AKTS
Temel Mutfak Bilgisi 2 0 2 3
Saglikli Beslenme 2 0 2 3

o Program Baskanlarinin Uygun Gérmesi Halinde 2.Dénemin Sonunda Genel Not Ortalamasi 1.80'in Ustiinde Olan Ogrenciler 3.
Dénem, 3. Dénemin Sonunda Genel Not Ortalamasi 2.00'in Ustiinde Olan Ogrenciler 4. Dénem is Yeri Egitimi ve Uygulamasi

Dersini Alabilirler.




