
GÜN SAAT
ÖĞRETİM

ELEMANI

08:15 – 09:00 2201219 Mutfak Çeşitleri-A Uygulama Mutfağı D.Koçak

09:15 – 10:00 2201219 Mutfak Çeşitleri-A Uygulama Mutfağı D.Koçak

10:15 – 11:00 2201219 Mutfak Çeşitleri-A Uygulama Mutfağı D.Koçak

11:15 – 12:00 2201219 Mutfak Çeşitleri-A Uygulama Mutfağı D.Koçak

12:00 – 13:00

13:00 – 13:45 2201219 Mutfak Çeşitleri-B Uygulama Mutfağı D.Koçak 2201318 Mesleki İngilizce Aşçılık II A.İlgazi

14:00 – 14:45 2201219 Mutfak Çeşitleri-B Uygulama Mutfağı D.Koçak 2201318 Mesleki İngilizce Aşçılık II A.İlgazi

15:00 – 15:45 2201219 Mutfak Çeşitleri-B Uygulama Mutfağı D.Koçak

16:00 – 16:45 2201219 Mutfak Çeşitleri-B Uygulama Mutfağı D.Koçak

08:15 – 09:00 2201217 Pişirme Yöntemleri II-B Uygulama Mutfağı Ş.Taşkın 2201315 Dünya Mutfakları Uygulama Mutfağı H.Özbudun

09:15 – 10:00 2201217 Pişirme Yöntemleri II-B Uygulama Mutfağı Ş.Taşkın 2201315 Dünya Mutfakları Uygulama Mutfağı H.Özbudun

10:15 – 11:00 2201217 2201211 Pişirme Yöntemleri II-B Danışmanlık Uygulama Mutfağı Aşçılık I Ş.Taşkın D.Koçak 2201315 Dünya Mutfakları Uygulama Mutfağı H.Özbudun

11:15 – 12:00 2201217 2201211 Pişirme Yöntemleri II-B Danışmanlık Uygulama Mutfağı Aşçılık I Ş.Taşkın D.Koçak 2201315 Dünya Mutfakları Uygulama Mutfağı H.Özbudun

12:00 – 13:00

13:00 – 13:45 SMYO18 SMYO19 Temel Mutfak Bilgisi Sağlıklı Beslenme Aşçılık I Aşçılık II Ş.Taşkın H.Özbudun

14:00 – 14:45 SMYO18 SMYO19 Temel Mutfak Bilgisi Sağlıklı Beslenme Aşçılık I Aşçılık II Ş.Taşkın H.Özbudun

15:00 – 15:45 2201217 Pişirme Yöntemleri II-B Aşçılık I Ş.Taşkın 2201315 Dünya Mutfakları Aşçılık II H.Özbudun

16:00 – 16:45 2201217 Pişirme Yöntemleri II-B Aşçılık I Ş.Taşkın 2201315 Dünya Mutfakları Aşçılık II H.Özbudun

08:15 – 09:00 AS22014 AS22013 Yiyecek İçecek Servisi Türk Mutfağı Aşçılık I Aşçılık II Ş.Taşkın D.Koçak

09:15 – 10:00 AS22014 AS22013 Yiyecek İçecek Servisi Türk Mutfağı Aşçılık I Aşçılık II Ş.Taşkın D.Koçak

10:15 – 11:00 22201218 Pişirme Yöntemleri-A Aşçılık I Ş.Taşkın 2201317 Ziyafet Mutfağı Uygulama Mutfağı D.Koçak

11:15 – 12:00 22201218 Pişirme Yöntemleri-A Aşçılık I Ş.Taşkın 2201317 Ziyafet Mutfağı Uygulama Mutfağı D.Koçak

12:00 – 13:00

13:00 – 13:45 22201218 Pişirme Yöntemleri-A Uygulama Mutfağı Ş.Taşkın 2201317 Ziyafet Mutfağı Uygulama Mutfağı D.Koçak

14:00 – 14:45 22201218 Pişirme Yöntemleri-A Uygulama Mutfağı Ş.Taşkın 2201317 Ziyafet Mutfağı Uygulama Mutfağı D.Koçak

15:00 – 15:45 22201218 Pişirme Yöntemleri-A Uygulama Mutfağı Ş.Taşkın

16:00 – 16:45 22201218 Pişirme Yöntemleri-A Uygulama Mutfağı Ş.Taşkın

08:15 – 09:00 2201220 2201409 Mutfak Üürünleri-B Uygulama Mutfağı H.Özbudun AS22016 Yemek Süsleme Sanatı Danışmanlık Aşçılık II Aşçılık III D.Koçak

09:15 – 10:00 2201220 2201409 Mutfak Üürünleri-B Uygulama Mutfağı H.Özbudun AS22016 Yemek Süsleme Sanatı Danışmanlık Aşçılık II Aşçılık III D.Koçak

10:15 – 11:00 2201220 Mutfak Üürünleri-B Uygulama Mutfağı H.Özbudun 2201314 Yöresel Mutfaklar Aşçılık II D.Koçak

11:15 – 12:00 2201220 Mutfak Üürünleri-B Uygulama Mutfağı H.Özbudun 2201314 Yöresel Mutfaklar Aşçılık II D.Koçak

12:00 – 13:00

13:00 – 13:45 2201220 Mutfak Üürünleri-A Uygulama Mutfağı H.Özbudun 2201314 Yöresel Mutfaklar Uygulama Mutfağı D.Koçak

14:00 – 14:45 2201220 Mutfak Üürünleri-A Uygulama Mutfağı H.Özbudun 2201314 Yöresel Mutfaklar Uygulama Mutfağı D.Koçak

15:00 – 15:45 2201220 Mutfak Üürünleri-A Uygulama Mutfağı H.Özbudun 2201314 Yöresel Mutfaklar Uygulama Mutfağı D.Koçak

16:00 – 16:45 2201220 Mutfak Üürünleri-A Uygulama Mutfağı H.Özbudun 2201314 Yöresel Mutfaklar Uygulama Mutfağı D.Koçak

08:15 – 09:00 22201218 Soğuk Mutfak-B Uygulama Mutfağı H.Özbudun 2201316 Pastane Üürnleri Uygulama Mutfağı Ş.Taşkın

09:15 – 10:00 22201218 Soğuk Mutfak-B Uygulama Mutfağı H.Özbudun 2201316 Pastane Üürnleri Uygulama Mutfağı Ş.Taşkın

10:15 – 11:00 22201218 Soğuk Mutfak-B Uygulama Mutfağı H.Özbudun 2201316 Pastane Üürnleri Uygulama Mutfağı Ş.Taşkın

11:15 – 12:00 22201218 Soğuk Mutfak-B Uygulama Mutfağı H.Özbudun 2201316 Pastane Üürnleri Uygulama Mutfağı Ş.Taşkın

12:00 – 13:00

13:00 – 13:45 22201218 Soğuk Mutfak-A Uygulama Mutfağı H.Özbudun 2201316 Pastane Üürnleri Aşçılık II Ş.Taşkın

14:00 – 14:45 22201218 Soğuk Mutfak-A Uygulama Mutfağı H.Özbudun 2201316 Pastane Üürnleri Aşçılık II Ş.Taşkın

15:00 – 15:45 22201218 Soğuk Mutfak-A Uygulama Mutfağı H.Özbudun AS22015 Yönlendirilmiş Çalışma Aşçılık II Ş.Taşkın

16:00 – 16:45 22201218 Soğuk Mutfak-A Uygulama Mutfağı H.Özbudun AS22015 Yönlendirilmiş Çalışma Aşçılık II Ş.Taşkın
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HARRAN  ÜNİVERSİTESİ ŞANLIURFA SOSYAL BİLİMLER  MESLEK YÜKSEKOKULU

OTEL LOKANTA VE İKRAM HİZMETLERİ BÖLÜMÜ 2023-2024 EĞİTİM-ÖĞRETİM YILI BAHAR DÖNEMİ ÖRGÜN ÖĞRETİM HAFTALIK DERS PROGRAMI 
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