SANLIURFA SOSYAL BILIMLER MESLEK YUKSEKOKULU
ASCILIK PROGRAMI PROGRAM CIKTILARI

1- Ascilik ile ilgili kuramlar, olgular, kavramlar, ilkeler ve mesleki etik degerler konusunda bilgi sahibi
olur.
2- Sozlii ve yazili etkin iletisim kurma beceresine sahip olur.

3- Arkadaslariyla ekip kurabilen, sorumluluk sahibi bireyler olarak yetisir.

4- Temel diizey yabanci dil bilgisine sahip olur.

5- Yiyecek-icecek maliyet kontrol yontemlerini uygular

6- Ascilik meslegindeki yasal diizenlemeler, mesleki standartlar ve uygulamalar ile ilgili bilgi sahibi olur.
7- Temel pisirme ve servis teknikleri ile ilgili 6n bilgiye ve altyapiya sahip olur.

8- Saglikli, hijyenik ve besleyici malzemeler kullanarak her tiirlii yiyecek ve i¢ecegi hazirlayabilir,
sunabilir ve yeni Uriinler tasarlayabilir; farkli beslenme sekillerine gére menii hazirlar.

9- Ulusal ve uluslararas1 mutfaklar hakkinda 6nemli prensipleri 6grenir ve uygular.
10-Cevre koruma ilkelerine uygun hareket eder.
11- Saglik, giivenlik 6nlemleri alarak mutfak organizasyonunu yapar; ikram etkinliklerini yonetir.

12- Alan ile ilgili bilgileri toplar, ¢oztimler, yorumlar ve kendini siirekli gelistirir.



