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On Kosul Dersler

Dersin Dili Tiirk¢e

Dersin Tiirii Mesleki

Dersin Koordinatorii

Dersi Veren

Dersin Yardimcilar

Dersin Amaci Bu derste; diinya mutfak kiiltliriiniin arastirilarak, bu mutfaklardan yemekler hazirlanmasi, yeni

yemek regetelerinin tasarlanmasi ve mesleki gelisime iligkin faaliyetlerin yiiriitiilmesi
yeterliklerinin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Dersin Ogrenme Ciktilari | Bu dersin sonunda 6grenci;

1.  Osmanli Saray mutfagi yemeklerini aragtirip, pisirip, servise hazir hale getirir,

2. Uzak Dogu ve Asya mutfak kiiltiiriinii arastirtp, yemeklerini pisirip, servise hazir hale getirir,

3. Akdeniz mutfak kiiltiiriinii arastirip, yemeklerini pisirip, servise hazir hale getirir,

4.  Orta Dogu ve Kuzey Afrika mutfak kiiltiiriinii arastirip, yemeklerini pisirip servise hazir hale
getirir,

5. Avrupa mutfak kiiltiiriinii arastirip, yemeklerini pisirip servise hazir hale getirir,

6. Denizasir iilkelerin mutfak kiiltiiriinii arastirip, yemeklerini pisirip, servise hazir hale getirir,

7. Dini inanglara, 6rf ve adetlere gore yemekleri arastirip, yemeklerini pisirip, servise hazir hale
getirir,

8.  Yeni yemek regeteleri tasarlar,

9.  Mesleki gelisime iliskin faaliyetleri yiiriitiir.

Dersin Igerigi Osmanli, Uzak Dogu /Asya, Akdeniz, Orta ve Kuzey Afrika, Orta Dogu ve Kuzey Afrika, Avrupa,
Denizasir1 Ulke mutfaklari. islam dinine, Hristiyan dinine, Musevi dinine ve diger dinlere uygun
yemek hazirlama. Yeni yemek regetesi tasarlanmasi, uygulanmasi ve fotograflanmasi.

Haftalar Konular
1 Osmanli Saray mutfagi Osmanlh Saray mutfagi yemekleri
2 Uzak Dogu /Asya mutfagi
3 Uzak Dogu ve Asya mutfak kiiltiiriine uygun yemekler pisirmek
4 Akdeniz Mutfagi
5 Akdeniz Mutfagi yemekleri
6 Orta ve Kuzey Afrika mutfagi, Orta Dogu ve Kuzey Afrika mutfagi yemekleri
7 Ara Sinav
8 Avrupa mutfagi, Avrupa mutfag: yemekleri
9 Denizagir1 iilke mutfagi, Denizagiri iilke mutfagi yemekleri pigirme
10 Islam dinine uygun yemek hazirlama, Hristiyan dinine uygun yemek hazirlama
11 Musevi dinine uygun yemek hazirlama, diger dinlere uygun yemek hazirlama
12 Yeni yemek recetesi tasarlanmasi
13 Yeni yapilan yemegi tadima sunma, yapilan yemegin fotograflamak
14 Yaninda galisanlara egitim verme, yayin ve dokiiman hazirlama, meslek ile ilgili toplanti, seminer,
konferans, fuar, festival, yarigma, yayinlari takip etme

Genel Yeterlilikler

1. Osmanli saray mutfak ve yemek kiiltiiriinii ¢esitli kaynaklardan arastirabilir. Osmanli saray mutfak kiiltiiriine 6zgii
yemekler hazirlayarak servise hazir hale getirir,

2. Internet, kiitiiphane, dernekler ve lokantalardan yararlanarak, ilgili uzman kisiler ile goriiserek Uzak Dogu ve Asya, Deniz
Asiri, Akdeniz, Orta ve Kuzey Afrika, Orta Dogu ve Kuzey Afrika, Avrupa iilke mutfagina ait bilgileri arastirip,
yemeklerini pisirebilir, sunuma hazir hale getirebilir.

3. Uzak Dogu ve Asya, Deniz Asiri, Akdeniz, Orta ve Kuzey Afrika, Orta Dogu ve Kuzey Afrika, Avrupa iilke mutfaklarina
Ozgii yemekleri arastirip, yemeklerini pisirip, servise hazir hale getirebilir.

4. Internet, kiitiiphane, dernekler ve lokantalardan yararlanarak, ilgili uzmanlarla gdriisiip farki dinlerde dini ve 6zel giinlerde
yapilan yiyecekleri aragtirarak, mutfak ortaminda 6zelligine uygun pisirip, servise hazir hale getirebilir.
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Degerlendirme Sistemi

Ara smav 190 40
Final 1% 60
Biitiinleme




PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY | PC10 | PC11 | PC12 | PC13 | PC14 | PC15
0C1 5 5 5 5 5 4 4 5 5 5 5 5 5 5 5
0C?2 5 5 5 5 5 4 4 5 5 5 5 5 5 5 5
0C3 5 5 5 5 5 4 4 5 5 5 5 5 5 5 5
0C4 5 5 5 5 5 4 4 5 5 5 5 5 5 5 5
0C5 5 5 5 5 5 4 4 5 5 5 5 5 5 5 5
0C6 5 5 5 5 5 4 4 5 5 5 5 5 5 5 5
[oYeli 5 5 5 5 5 4 4 5 5 5 5 5 5 5 5
0C8 5 5 5 5 5 5 3 5 5 5 3 5 5 3 5
0C9 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 2 3 2 2 5
OC: Ogrenme Ciktilar1 PC: Program Ciktilar
Katki 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilar1 Ve ilgili Dersin iliskisi
Ders PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY9 | PC10 | PC11 | PC12 | PC13 | PC14 | PC15
Diinya 5 5 5 5 5 4 4 5 5 5 4 5 5 4 5

Mutfaklar1




