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Dersin Tiirii Mesleki

Dersin Koordinatorii

Dersi Veren

Dersin Yardimcilari

Dersin Amaci1

Bu derste; yiyecekleri hazirlayip, cesitli servis sekillerine gore gruplara
veya bireysel olarak sunuma hazir hale getirmesi amaglanmaktadir.

Dersin Ogrenme Ciktilari

Bu dersi sonunda 6grenci;

1- Personel mutfagini yonetebilir

2- Kurum mutfagi yemeklerini hazirlayabilir/hazirlatabilir,
3- Yerel mutfag: yonetebilir,

4- Alakart mutfak ¢alismalar1 yapabilir,

5- Alakart yemekleri hazirlayabilir/hazirlatabilir.

Dersin Igerigi

Personel mutfagi ig goérev tanimlarini yaparak, personel mutfagi meniisii
hazirlama. Hedef kitleyi belirleyerek, kurum mutfagi i¢in yemekleri
sunuma hazirlama. Calisma planina gore yerel yemekleri yapma. Alakart
mutfak ¢alismalarina hazirlik yapma, alakart mutfak i¢in sos ve garnitiir

hazirlama, sunum yapma.

Haftalar Konular
1 Personel mutfagi ig gorev tanimlarini yaparak personel yemegi moniisii hazirlama
2 Personel mutfagi is gérev tanimlarini yaparak personel yemegi moniisii hazirlama
3 Hedef kitleyi belirleyip kurum mutfagi i¢in yemekleri sunuma hazirlama
4 Hedef kitleyi belirleyip kurum mutfagi i¢in yemekleri sunuma hazirlama
5 Caligma planina gore yerel yemekleri yapma
6 Caligma planina gore yerel yemekleri yapma
7 Ara Sinav
8 Alakart mutfak ¢aligmalarina hazirlik yapma
9 Alakart mutfak i¢in sos hazirlama
10 Alakart mutfak i¢in sos hazirlama
11 Alakart mutfak i¢in garnitiir hazirlama
12 Alakart mutfak i¢in garnitiir hazirlama
13 Alakart mutfak iiriinlerini sunuma hazirlama
14 Alakart mutfak iiriinlerini sunuma hazirlama

Genel Yeterlilikler

1. Ofis ortaminda isletmenin imkanlarini, yemek verilecek personelin 6zelliklerini, mutfagin teknik donanimi ve
personelinin niteliklerini géz dniinde bulundurarak giinliik, haftalik, aylik ve yillik mentileri hazirlayabilir.

2. Ofis ortaminda personel mutfaginin teknik donanimini, personel sayisini ve 6zelliklerini gbz dniinde

bulundurarak ¢aligma planini ve is gérev tanimlarini yapabilir.
Hedef kitle i¢in kurum mutfagi yemeklerini hazirlayarak, sunuma uygun hale getirebilir.

ok w

Alakart mutfak yemeklerini, soslarini ve garnitiirlerini gelen siparige gore hazir hale getirebilir.

Meslegi ile ilgili bilgi birikimini kullanarak yerel mutfak meniilerini ve yemeklerini hazirlayip, sunabilir.
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Degerlendirme Sistemi

Ara smav 1% 40
Final 1% 60
Biitiinleme




PROGRAM OGRENME CIKTILARI ILE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU

PC PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11 | PC12 | PC13 | PC14 | PC15
0C1 5 3 5 2 4 4 4 5 4 2 5 5 5 5 4
0C2 5 3 5 3 4 4 4 5 4 3 5 5 5 5 4
0C3 5 3 5 3 4 5 4 5 5 3 5 5 5 5 5
0cC4 5 4 5 4 5 5 4 5 5 5 5 5 5 5 5
0Cs 5 4 5 4 5 5 4 5 5 5 5 5 5 5 5
OC: Ogrenme Ciktilar1 PC: Program Ciktilari
Katki 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilar1 Ve flgili Dersin iliskisi
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11 | PC12 | PC13 | PC14 | PC15
Mutfak 5 4 5 3 4 5 4 5 5 4 5 5 5 5 5
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