Dersin Adi Kodu Yariyih T+U Kredisi AKTS
Pisirme Yontemleri-11 2201207 1 442 6 7

On Kosul Dersler

Dersin Dili Tiirkge

Dersin Tiirii Mesleki

Dersin Koordinatorii

Dersi Veren

Dersin Yardimcilari

Dersin Amaci

Bu derste uluslararasi dograma ve pisirme yOntemlerini kullanarak gesitli yemekler hazirlama
yeterliliklerini kazandirmak amaglanmaktadir.

Dersin Ogrenme Ciktilari

Bu dersin sonunda 6grenci;

Gril (1zgara) pisen yemekleri hazirlar,

Steaming (buharda) pisen yemekleri hazirlar,

Uriinleri yagda pisirme islemini yapar,

Poaching (80-90 derecede 1sinmig suda pigirme) yemekleri hazirlar,
Braising pisen et yemeklerini hazirlar,

Fiime( dumanda) pisen yemekleri hazirlar,

Gratinating pisen triinleri hazirlar,

Roti (biiyiik parga etleri ¢evirerek pisirmek) pisen yemekleri hazirlar.
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Dersin Icerigi

Et ve sebze yemeklerini 1zgarada,buharda,az yagda,sig yagda,bol yagda,kendi suyunda,80-90
derecede, fiime,roti olarak hazirlayip pisirebilmek.

Hafta Konular
1 On Hazirhiklar
2 Izgara Et Yemeklerini Pigirme
3 On Hazirliklar
4 Yiyecekleri Steaming(Buharda)Pisirme
5 Sauting (az yagda pisen ) pisen {iriinler
6 Shallow fat frying (s1§ yag) pisen iiriinler
7 Ara Sinav
8 Deep fat frying (derin yag- bol yag) pisen iiriinler
9 Yiyecekleri Poaching (80-90 Derecede Isinmis Suda Pigirme) Pisirme
10 On Hazirliklar
11 Yiyecekleri Braising Pigirme
12 On hazirhik
Etleri fiime pisirilecek iiriinler
13 Yiyecekleri Gratinating Pigirme
14 Firinda (Roti) Cevirerek Pigsirme

Genel Yeterlilikler

1.Mutfak ortaminda; meslegi ile ilgili dokiiman ve bilgi birikimini kullanarak etleri marine edip,pisirmeye hazir hale

getirebilir.

2.Mutfak veya restaurant ortaminda, 1zgara yemegini pisirerek uygun garnitiir ve sosla sunuma hazir hale getirebilir.
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Degerlendirme Sistemi

Ara Smav:% 40
Final:% 60
Biitiinleme:




PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY | PC10 | PC11 | PC12 | PC13 | PC14 | PC15
0cC1 5 5 4 5 4 5 5 5 5 5 5 4 5 5 5
0C2 5 5 4 5 4 5 5 5 5 5 5 4 5 5 5
0cC3 5 5 4 5 4 5 5 5 5 5 5 4 5 5 5
0c4 5 5 4 5 4 5 5 5 5 5 5 4 5 5 5
0Cs 5 5 4 5 4 5 5 5 5 5 5 4 5 5 5
0Ce6 5 5 4 5 4 5 5 5 5 5 5 4 5 5 5
0c7 5 5 4 5 4 5 5 5 5 5 5 4 5 5 5
0cCs 5 5 4 5 4 5 5 5 5 5 5 4 5 5 5
OC: Ogrenme Ciktilar1 PC: Program Ciktilari
Katki 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 53 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilar1 Ve flgili Dersin iliskisi
Ders PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11 | PC12 | PC13 | PC14 | PC15
Pisirme 5 5 4 5 5 5 5 5 5 5 5 4 5 5 5
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